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RESTAURANT WART

TRADITION MIT WEITSICHT

Geschatzter Gast

Stets auf der Suche nach jenen Kreationen, die echte Freude
und grossen Genuss bereiten haben wir fir Sie Schweizer
Glace ohne Palmol zusammengestellt. Naturlich hergestellt
aus reiner Schweizer Milch, veredelt mit auserlesenen
Zutaten, fir einen wahren Genussmoment. Uber Zutaten, die
Allergien oder Intoleranzen auslosen konnen, informieren Sie
unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Lassen Sie sich von unseren Dessertkreationen verzaubern!

lhr WART-Team



KW/

Die susse Kuche macht Gross und Klein glucklich

Schoko-Terrine, in Frankreich auch N\arquise au chocolat genannt
ist eine geeiste Mousse au chocolat. Die moderne Schoko-Terrine wird nach der
Herstellung geeist, was zu Lebzeiten der Marquise sicher nicht einfach war.

16.00

Zimt und Vanille schmeicheln der Seele

Sémige Zimtglace mit warmen Zwetschgenréster
11.00 / 15.00

1915 wurde die Zuger Kirschtorte erfunden, ein wichtiges Stuck Zuger Kulturgut:

Treichler Zuger Kirschtorte
11.00

Ein Genusserlebnis der besonderen Art:

Hausgemachtes Exotisches Ananas Limettensorbet

mit Etter RUM 1823

Der Inhalt spricht fur sich: voller, reicher Korper, Orange, Sussholz
und flichtige Holznoten, Karamell. Vollendet mit langem, warmendem Finale.

12.00

Unser Schweizer Késespezia“téten auf Schieferstein werden Sie begeistern.
Dazu servieren wir lhnen ein hausgemachtes Fruchtebrot und Zwetschgen—SenF.

24.50

Alle Preise in CHF inkl. MWSt.
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Coupe Danmark
Vanille-Rahmglace mit Schokoladensauce und Rahm  11.00 /14.50

Die Wiener mogen ihn am Liebsten so

Geruhrter Ice Cafe
Klassischer Eiskaffee mit Kirsch vom Etter und Rahm 15.00
ohne Kirsch  11.00

Affogat al Caffe
Vanille-Rahmglace mit Espresso  9.00

Coupe Happy Day

Noisettes-Caramel-Croquant-, Choco-Brownies- und Vanille-Rahmglace

mit Rahm und Schokoladensauce 16.00
Meringues mit Rahm  9.00/11.00

N\eringues mit Vanille—Rahmglace und Rahm 11.00/14.50

Alle Preise in CHF inkl. MWSt.
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Coupe Baileys
Vanille- und Café-Rahmglace
mit Baileys und Rahm  12.00/16.00

Sorbet Zitrone
Zitronen-Sorbet

mit Hunenberger Ginfinity Gin - 12.00 /15.00

Sorbet Zwetschge

Zwetschgen-Sorbet
mit Vieille Prune 12.00/15.00

Exotisches Ananas Limettensorbet
mit Etter RUM 1823 12.00/15.00

Alle Preise in CHF inkl. MWSt.
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Fur den kleinen «Gluscht»

Sorbet Zitrone
Sorbet Ananas Limettensorbet *
Sorbet Zwetschge
Vanille- «Nidlezaltliglace» *
Vanille-Rahmglace
Café-Rahmglace
Choco-Brownies-Rahmglace
Noisettes-Caramel-Croquant-Rahmglace *

Preis pro Kugel 4.00
* Preis pro Kugel  5.00

Portion Schokoladensauce 1.50
Rahmzuschlag  1.50

Alle Preise in CHF inkl. MWSt.



